ARTES CULINARIAS

« Recibe capacitacion en materiales estindares de la industria, software y equipos
« Obtén certificaciones basadas en la industria reconocidas mundialmente
« Obtén hasta 42 horas de crédito universitario, transferible a titulos de 2 y 4
~ 1
anos

iTODO A UNA FRACCION DEL COSTO!

« Certificado reconocido por la industria
» Titulo de 2 afos?
« Licenciatura

e Maestria

o Gerente de alimentos y bebidas ($55,619)
o Chef y jefe de cocina ($43,285)

« Técnico en ciencias alimenticias ($34,382)
 Gerente del servicio alimenticio ($55,690)

1 - Contacta a tu futura institucion de educacion superior para después de la secundaria y pregunta

acerca de la transferibilidad de estos cursos hacia tu titulo de eleccién.

2 - Debido a que este es un campo muy competitivo, especialmente para aquellos sin experiencia,
es importante que los estudiantes utilicen la Practica para obtener tiempo en una pasantia o
empleo para poner en su curriculum vitae.

3 - Ciencias de los Alimentos K satisface el crédito de ciencias para la graduacion.

CFISD-CTE

tu oportunidad comienza aqui

9.° GRADO
Principios de Hosteleria (8.° gr.)
Introduccion a las Artes Culinarias
(9.°gr)
ServSafe Food Handler

10.° GRADO

Artes Culinarias
ServSafe Food Manager

11.°GRADO
Artes Culinarias Avanzado O
Ciencias de los Alimentos K3

12.° GRADO

Practica en Artes Culinarias? O
Artes Culinarias Avanzado
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